Serveres mellem 11.30-17.00 / Served between 11.30-17.00
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BRASSERIETS BURGER

med gkologisk briochebolle, bof af Nordjysk
Naturked, burgerdressing, redlgg, syltet
agurk, gkologisk cheddar og bacon, serveres
med pommes frites og hvidlagsmayo

Burger with beef from free range cattle from
Nordjysk Naturked, burger dressing, red
onions, pickled cucumber, organic cheddar,
and bacon in an organic brioche bun. Served
with fries and garlic mayo

PARISERB@F
med rgdbede, peberrod, kapers, redleg og
seggeblomme

“Parisian steak” with beetroot, horseradish,
capers, red onion and egg yolk

BRASSERIETS KYLLINGEBURGER
med gkologisk briochebolle, Rokkedahl
kyllingebryst, hjemmelavet burgerdressing,
redleg, syltet agurk, skologisk cheddar og
bacon, serveres med pommes frites og
hvidlegsmayo

Burger with chicken from local farmer
Rokkedahl, homemade burger dressing, red
onions, pickled cucumber, organic cheddar,
and bacon in an organic brioche bun. Served
with fries and garlic mayo

For detaljeret info om allergener sporg venligst betjeningen. Alle priser er i danske kroner.
If you want detailed information about allergens, please ask the waiter. All prices are in Danish kroner.

Vegetar / Vegetarian Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

NORDJYSK NATURK®@D

Vores oksekgd kommer fra Nordjysk Naturked. Det er kedkvaeg, der graesser pa enge, heder og moser
ca. 120 dage om aret. Anbefalet af Dyrenes Beskyttelse.

Our beef is from free-range cattle from Nordjysk Naturked. It is cattle grazing on meadows 120 days a year.
Recommended by Animal Protection Denmark.

FROKOST / LUNCH
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Serveres mellem 11.30-17.00 / Served between 11.30-17.00

CASARSALAT MED ROKKEDAHL SPR@D SPATTE
KYLLING paneret fisk, serveres med rugbred, grov
med romaine salat, Vesterhavsost, remoulade og citron

hjemmelavede croutoner og caesardressing
Filet of fish with rye bread, sauce remoulade

Caesar salad of romaine lettuce with chicken and lemon
from local farmer Rokkedahl, hard cheese,
homemade croutons and Caesar dressing AGGEKAGE

med spinat, redbeder, sennep og bacon.
GRON SALAT Serveres med rugbrgd
med bulgur, tomat, agurk, peberfrugt,
syltet rodleg, hjemmelavede croutoner og Danish omelette with spinach, beetroot,
hjemmelavet vinaigrette mustard and bacon. Served with rye bread
Green salad with bulgur, tomato, cucumber, PASTA CARBONARA
bell peppers, pickled red onion, homemade med pancetta, oregano og Vesterhavsost

croutons, and homemade vinaigrette
Pasta Carbonara with pancetta, oregano and

hard cheese
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For detaljeret info om allergener spgrg venligst betjeningen. Alle priser er i danske kroner.

If you want detailed information about allergens, please ask the waiter. All prices are in Danish kroner. :/

Vegetar / Vegetarian Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

FROKOST / LUNCH
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MARGHERITA

med tomatsauce og gkologisk mozarella

with tomato sauce and organic mozzarella

SKINKE & PORTOBELLO

med tomatsauce, gkologisk mozarella,
Novello skinke og portobellosvampe

with tomato sauce, organic mozzarella, Novello
ham and portobellos

KRYDRET SALAMI, LOG & OLIVEN
med tomatsauce, gkologisk mozzarella, skiver
af krydret salami, lgg og sorte oliven

with tomato sauce, organic mozzarella, spicy
salami, onions and black olives

VEGETAR
med tomatsauce, gkologisk mozzarella,
artiskok, peberfrugt, aubergine og rucola

with tomato sauce, organic mozzarella,
artichokes, bell pepper, eggplant and rocket
salad

BIANCO

med pancetta, kartoffel, skologisk mozarella,
frisk rosmarin og hvidleg

with pancetta, potato, organic
mozzarella, fresh rosemary, and garlic

PIZZA

Serveres fra 11.30 / Served from 11.30

BIANCO MED KYLLING & SPINAT
med Rokkedahl kylling, spinat,
okologisk mozarella og oregano

with chicken from local farmer Rokkedahl,
spinach, organic mozzarella and oregano

LUFTTORRET SKINKE & PESTO

med tomatsauce, gkologisk mozzarella,
luftterret skinke, basilikumpesto og
frisk rucola

with tomato sauce, organic mozzarella, dried
ham, basil pesto and fresh rocket salad

ITALIENSK BACON
& GORGONZOLA

med tomatsauce, gkologisk mozarella,
pancetta, gorgonzola og frisk tomat

with tomato sauce, organic mozzarella,
pancetta, gorgonzola and fresh tomato

ITALIENSK OKSEK@D
med tomatsauce, gkologisk mozzarella,
bresaola, soltgrret tomat og rucola

with tomato sauce, organic mozzarella,
bresaola, sundried tomato and rocket salad

TROFFELSALAMI OG ARTISKOK
med tomatsauce, gkologisk mozzarella,
troffelsalami og artiskok

with tomato sauce, organic mozzarella, truffle
salami and artichoke

Vegetar / Vegetarian Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

PIZZA
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SNACKS

Serveres fra 11.30 / Served from 11.30

SNACKKURV

med lggringe, chili cheese nuggets, nachos
cheese triangles og crisscut fries. Serveres
med hvidlggsmayo og BBQ sauce

Snack basket with onion rings, chili cheese
nuggets, nachos cheese triangles, and crisscut
fries. Served with garlic mayo and BBQ sauce

NACHOS
med gkologisk cheddar, salsa, creme fraiche
og guacamole

Nachos with organic cheddar, salsa, sour
cream and guacamole

NACHOS MED KYLLING

med gkologisk cheddar, salsa, creme fraiche
og guacamole

Nachos with chicken, organic cheddar, salsa,
sour cream, and guacamole

POMMES FRITES
med ketchup

Fries with ketchup

HVIDL@GSBR®D

med ost og pesto

Garlic bread with cheese and pesto

For detaljeret info om allergener spgrg venligst betjeningen. Alle priser er i danske kroner.

If you want detailed information about allergens, please ask the waiter. All prices are in Danish kroner.

Vegetar / Vegetarian

Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

SNACKS
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FORRETTER / STARTERS

( ) Serveres fra 17.00 / Served from 17.00

DAGENS UDVALG AF CHARCUTERI
nok til at dele - gourmetpglse og skinke med
basilikumspesto, hvidlegsmayo, oliven og
bred

Charcuterie selection with gourmet sausage
and ham with basil pesto, garlic mayo, olives
and bread

KOLDR@GET LAKS
med rygeostcreme, urtesalat, sprodt rugbred
og mizuna

Cold smoked salmon with smoked cheese
cream, herb salad, crisp rye bread and mizuna

CASARSALAT MED ROKKEDAHL
KYLLING

med romaine salat, Vesterhavsost,
hjemmelavede croutoner og ceesardressing

Caesar salad of romaine lettuce with chicken
from local farmer Rokkedahl, hard cheese,
homemade croutons and Caesar dressing

SALAT CHEVRE CHAUD

med sprod salat, syltede redlgg, ovnbagt
gedeost, hjemmelavede croutoner og
hjemmelavet vinaigrette

Salad chevre chaud with crispy lettuce, pickled
red onion, oven baked goat cheese, homemade
bread croutons and homemade vinaigrette

For detaljeret info om allergener spgrg venligst betjeningen. Alle priser er i danske kroner.

If you want detailed information about allergens, please ask the waiter. All prices are in Danish kroner.

Vegetar / Vegetarian Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

FORRETTER / STARTERS
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PERLEH@NE EN PAPILLOTTE

bages i bagepapir med grentsager, kartofler,
estragon og smer. Serveres med grillet
hjertesalat

Guinea fowl en papillotte - baked in baking
paper with vegetables, potatoes, tarragon and
butter. Served with grilled lettuce

OVNBAGT LAKS
med grgntsagssauté, grov kartoffelkompot
med urter, arter samt grillet citron

Oven baked salmon with vegetable sauté,
potato compote with herbs, peas, and
grilled lemon

PASTA CARBONARA

med pancetta, frisk oregano og Vesterhavsost

Pasta Carbonara with pancetta, fresh oregano
and hard cheese

VEGANER STEAK

Grillet saltbagt selleri med grov
kartoffelkompot med urter, grgntsagssauté,
arter og tomat relish

Vegan steak - grilled salted celery with potato
compote with herbs, vegetable sauté, peas and
tomato relish

KOTELET PA BEN AF DANSK
LANDGRIS

med pommes frites, grgntsagssauté og
pebersauce

Cutlet of Danish pork with fries, vegetables
sauté and pepper sauce

HOVEDRETTER / MAIN COURSES

Serveres fra 17.00 / Served from 17.00

BRASSERIETS BURGER

med gkologisk briochebolle, baf af Nordjysk
Naturked, hjemmelavet burgerdressing,
redleg, syltet agurk, gkologisk cheddar

og bacon, serveres med pommes frites og
hvidlggsmayo

Burger with beef from free range cattle from
Nordjysk Naturked, burger dressing, red
onions, pickled cucumber, organic cheddar,
and bacon in an organic brioche bun. Served
with fries and garlic mayo

BRASSERIETS KYLLINGEBURGER
med gkologisk briochebolle, Rokkedahl
kyllingebryst, hjemmelavet burgerdressing,
rodleg, syltet agurk, skologisk cheddar

og bacon, serveres med pommes frites og
hvidlegsmayo

Burger with chicken from local farmer
Rokkedahl, homemade burger

dressing, red onions, pickled cucumber,
organic cheddar, and bacon in an organic
brioche bun. Served with fries and garlic mayo

SPARERIBS
barbecuemarinerede spareribs med
hjemmelavet coleslaw og pommes frites

Spareribs marinated in barbecue, served with
homemade coleslaw, barbecue sauce and fries

B@F BEARNAISE
350 g ribeye fra Nordjysk Naturkgd med
pommes frites, salat og bearnaisesauce

350 g ribeye from free range cattle from
Nordjysk Naturked with fries, salad and
béarnaise sauce

For detaljeret info om allergener spgrg venligst betjeningen. Alle priser er i danske kroner.

If you want detailed information about allergens, please ask the waiter. All prices are in Danish kroner.

Vegetar / Vegetarian Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

HOVEDRETTER / MAIN COURSES



DESSERTER / DESSERTS

Serveres fra 17.00 / Served from 17.00

ABLETARTE HINDBZAR FRAGILITE ROULADE

med kanel-is med baercoulis

Apple pie with cinnamon ice-cream Raspberry fragilité roulade with berry coulis
BLODENDE CHOKOLADEKAGE OSTE

med vaniljeis og baercoulis Tre slags skologiske oste fra Thise mejeri
Chocolate lava cake with vanilla ice cream Three kinds of organic cheese from Thise dairy

and berry coulis

For detaljeret info om allergener spgrg venligst betjeningen. Alle priser er i danske kroner.

If you want detailed information about allergens, please ask the waiter. All prices are in Danish kroner.

Vegetar / Vegetarian Kan fas som glutenfri / Glutenfree option

TILBUD MANDAG TIL TORSDAG
Keb en hovedret og fa en valgfri dessert til 39,-

Offer Monday to Thursday - buy one main course and get any dessert for 39,-

DESSERTER / DESSERTS



